Vin chaud rapide

Les proportions des ingrédients de notre Recette de Vin Chaud Rapide
*Un litre de Vin Rouge

*Un tiers de litre d’eau

125 grammes de sucre

15 grammes de cannelle

Un citron ou une orange

Les étapes de notre Recette de Vin Chaud Rapide

*Verser le vin chaud et I’eau dans une casserole

Mettez a chauffer sur un feu moyen

Lorsque le mélange frémit, baissez a feu moyen de sorte a garder au chaud et diluez le sucre, la
cannelle, et le jus du citron ou de I’orange

*Portez alors a rapide ébullition mais sans arriver jusqu’a des gros bouillons pendant une & deux
minutes

Et voila, c’est terminé, vous pouvez vous régaler
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